
FICHA TÉCNICA

 DELISUR REFRESCO DE 

MARACUYÁ

INFORMACIÓN GENERAL 

El refresco Delisur variedad maracuyá, es un producto pasteurizado, elaborado con el

11% de pulpa de fruta, libre de tartrazina, colorantes y saborizantes artificiales,

producidos con materia prima proveniente de pequeños productores campesinos,

afrodescendientes e indigenas de la  región Macizo, Centro y Sur del Cauca Colombia.
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MARCA DELISUR

CARACTERÍSTICAS FISICO-QUÍMICAS

Cooperativa del Sur del Cauca - COSURCA

Vereda El Descanso

RSA-0010138-2020

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Refresco de fruta variedad maracuyá

NOMBRE FABRICANTE

DIRECCIÓN

REGISTRO SANITARIO

NOMBRE DEL PRODUCTO

PRESENTACIÒN  300 ml

Característico a la pulpa de maracuyá, amarillo 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS

SABOR

COLOR

ACIDEZ TITULABLE (% ácido citrico)

PH

de 8.5 a 9.0 º Brix

mínimo 0.2

máximo 4

GRADOS BRIX

Característico a la pulpa de maracuyá,ácido, intenso y durable

Característico a la maracuyá, ácido, cítrico, pronunciado

lìquido

AROMA

TEXTURA

EMPAQUE PRIMARIO

APARIENCIA líquido con precipitado de pulpa

EMPAQUE SECUNDARIO

Botella PET

Bolsa de polietileno de alta densidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO 

Conservar a temperatura ambiente, despues de abierto refrigérese y consúmase en el menor tiempo

posible

INGREDIENTES

Agua, pulpa de fruta (maracuyá), azúcar, benzoato de sodio (conservante), ácido cítrico (acidulante),

sorbato de potasio (conservante). 

EMPAQUE

IDENTIFICACIÓN FECHA VENCIMIENTO Y LOTE

Dia/mes/año/ lote ( forma numérica)

VIDA ÚTIL ESTIMADA

Cuatro (4) meses


